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Pek Food en sevilen lezzetlerin orijinal tarifleriyle
soframiza lezzet katmak igin yola cikti.

Topraklanmizin evrensel olmus ve olmaya aday yoresel
zenginliklerine sahip ¢lkmak, degerlerimizi korumak istedi.

Orijinal tariflerini koruduk, lezzetini dondurduk.

En 6zgln tarifleri uyguladigimiz, modern teknolojiyle liretilen
@ birbirinden lezzetli tiriinlerimiz pek bi’ glizel oldu. { ))




KLASIK LAHMACUN Pek,

Hazirlama Onerisi

Firin: Finmimz 220 °C fanl ayardaisitin.
Lahmacunlann gozilmesini beklemeden,

malzemeli kismi ic ice gelecek sekilde kapatip
finn tepsisi Uzerine yerlestirerek 6 - 8 dakika pisirin.

* Derece ve pigirme slresi firin tipine gore
degisiklik gostersbili

Tawva: Lahmacunlarn gdzllmesini beklemeden,
malzemeli kismiic ice gelecek sekilde kapatip
onceden isitimis tavada orta ateste sik sik gevirerek

6 - 8 dakika pisirin. Pek afiyetis!

* Derece ve pigirme stresifirn tipine gire
degisiklik gosterebilir
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CEViZLi-NAR EK$iLi LAHMACUN 7%

food

Hazirlama Onerisi

Firin: Firniniz 220 °C fanli ayarda isitin.
Lahmacunlarnn gdzilmesini beklemeden,

malzemaeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip

firin tepsisi Uzerine yerlestirerek & - 8 dakika pisirin.
¥ Derece ve plsirme slresl firn tipine gére

degisiklik gosterabilir

Tava: Lahmacunlann gézilmesini beklemedan,
malzemeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip
onceden isitimis tavada orta ateste sk sik gevirerek
6 - B dakika pisirin. Pek afiyetle!

* Derece ve pisirme slres! firn tipine gdre
dedisiklik gtsterabilir
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: Paket Barkodu Koli Barkodu
1¥il -1B8°C 8696056104827 BESE056104235




SOGANLI LAHMACUN Pek,

food

Hazirlama Onerisi

Farin: Finminizi 220 °C fanl ayarda isitin,
Lahmacunlarnn gdzilmesini beklemeden,

malzemaeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip

firin tepsisi Uzerine yerlestirerek & - 8 dakika pisirin.
¥ Derece ve plsirme slresl firn tipine gére

degisiklik gosterabilir

Tava: Lahmacunlann gézilmesini beklemedan,
malzemeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip
onceden isitimis tavada orta ateste sk sik gevirerek
6 - B dakika pisirin. Pek afiyetle!

* Derece ve pisirme slres! firn tipine gdre
dedisiklik gtsterabilir

INCE CITIR HAMUR
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AYVALILAHMAGUN Pek,

Hazirlama Onerisi

Firin: Firniniz 220 °C fanli ayarda isitin.
Lahmacunlarnn gdzilmesini beklemeden,

malzemaeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip

finn tepsisi (zerine yerlestirerek 6 - 8 dakika pigirin.
¥ Derece ve plsirme slresl firn tipine gére

degisiklik gosterabilir

Tava: Lahmacunlann gézilmesini beklemedan,
malzemeli kismi ig ige gelecek sekilde kapatip
onceden isitimis tavada orta ateste sk sik gevirerek
6 - B dakika pisirin. Pek afiyetle!

* Derece ve pisirme slres! firn tipine gdre
dedisiklik gtsterabilir
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VISNELI LAHMACUN Pek,

food

Hazirlama Onerisi

Farin: Finminizi 220 °C fanl ayarda isitin,
Lahmacunlarnn gdzilmesini beklemeden,

malzemaeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip

firin tepsisi Uzerine yerlestirerek & - 8 dakika pisirin.
¥ Derece ve plsirme slresl firn tipine gére

degisiklik gosterabilir

Tava: Lahmacunlann gézilmesini beklemedan,
malzemeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip
onceden isitimis tavada orta ateste sk sik gevirerek
6 - B dakika pisirin. Pek afiyetle!

* Derece ve pisirme slres! firn tipine gdre
dedisiklik gtsterabilir
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VEGAN LAHMAGUN Pek,

food

Hazirlama Onerisi

Farin: Finminizi 220 °C fanl ayarda isitin,
Lahmacunlarnn gdzilmesini beklemeden,

malzemaeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip

firin tepsisi Uzerine yerlestirerek & - 8 dakika pisirin.
¥ Derece ve plsirme slresl firn tipine gére

degisiklik gosterabilir

Tava: Lahmacunlann gézilmesini beklemedan,
malzemeli kismi ig ice gelecek sekilde kapatip
onceden isitimis tavada orta ateste sk sik gevirerek
6 - B dakika pisirin. Pek afiyetle!

* Derece ve pisirme slres! firn tipine gdre
dedisiklik gtsterabilir

INCE CITIR HAMUR
VEGAN
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UCGEN MANTI Pek,

Hazirlama Onerisi

Mantilar 1,5 litrelik kaynarmig suyun igine bogaltin.
Kisik ateste 7 - 10 dakika pisirin. Mantilaniniz hazir
oldugunda suyunu siizerek tercine gére sarmisakl
yogurt, tereyag ve baharatlarla servis edehilirsiniz,

Pelk afiyetial
W
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BOHCA MANTI Pek,

Hazirlama Onerisi

Mantilar 1,5 litrelik kaynarmig suyun igine bogaltin.
Kisik ateste 7 - 10 dakika pisirin. Mantilaniniz hazir
oldugunda suyunu siizerek tercine gére sarmisakl
yogurt, tereyag ve baharatlarla servis edehilirsiniz,

Pelk afiyetial
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ISPANAKLI BOREK et

Hazirlama Onerisi

Bdrekleri, ¢ozlilmesini beklemeden finn tepsisine
yerlestirin. Cirpilmis yumurta sansin hafifce zerine
surin. 190 °C - 200 °C onceden isitlmis fanl
finminizda béareklerin Gstl ve taban altin sans
rengini alincaya kadar 22 - 24 dakika pigirin.

Pek afiyetle!

* Derece ve pigirme siresi firn tipine gore
degisiklik gosterahilir
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EZINE PEYNIRLI BOREK Pek,

Hazirlama Onerisi

Bérekleri, cozlilmesini beklemeden firn tepsisine
yerlestirin. Cirpilmis yumurta sansini hafifge (zerine
s0r(n, 190 °C - 200 “C énceden isitiimis fanl
finninizda bareklerin Gstl ve tabani altin sansi
rengini alincaya kadar 22 - 24 dakika pisirin.

Pek afiyatle!

* Derece ve pisirme slresi firn tipine gore
dedisiklik gisterehilir,
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PATATESLI BOREK Pek,

Hazirlama Onerisi

Bérekleri, ¢ézllimesini beklemeden finn tepsisine
yerlestirin. Cirpimis yumurta sansini hafifge Gzerine
surlin. 190 °C - 200 °C ¢nceden isitlmig fanl
finnimizda bareklarin Gstl ve taban altin sans
rengini alincaya kadar 22 - 24 dakika pigirin.

Pek afiyetls!

* Derece ve pisirme stresi firn tigine gdre
dedisiklik gisterabilir
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PiZzzA MISTRO Pek,

Hazirlama Onerisi

Finimiruzi, 190 °C fanl ayarda 1sitin. Pizzaniz)
gozulmesini beklemeden finn tepsisi Uzerine
yerlegtirip orta rafta 14 - 16 dakika pigirin.
Pek afiyetia!

* Derece ve pisirme suresi firn tipine gére
dedisiklik gosterebilir
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ARTiZAN Pizz A PEPPERONI Pek,

Hazirlama Onerisi

Finimiruzi, 190 °C fanl ayarda 1sitin. Pizzaniz)
gozulmesini beklemeden finn tepsisi Uzerine
yerlegtirip orta rafta 14 - 16 dakika pigirin.
Pek afiyetia!

* Derece ve pisirme suresi firn tipine gére
dedisiklik gosterebilir
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ARTiZAN PizzA FUME KABURGA 74

food

INPNANNANAIA,

Hazirlama Onerisi

Firirinizi, 190 *C fanh ayardaisitin. Pizzamz
gozulmesini beklemeden firn tepsisi Gzerine

’ 'I Pl W - , ~ yerlegtirip orta rafta 14 - 16 dakika pigirin.
rt ‘«Z @n . e Pek afiyetie!

- = ., * Derece vie pisirme sdresi finn tipine gdre
| PIZZA FOME . dedisiklik gisterebilir
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ARTIZAN PizzA MIX Pek,

food

ANPNNNAANAA,

Hazirlama Onerisi

Firirnizi, 190 *C fanh ayardasitin. Pizzanizi
gozulmesini beklemeden firn tepsisi Gzerine
yerlegtirip orta rafta 14 - 16 dakika pigirin.
Pek afiyetlel

* Derece ve pigirme sdresi finn tipine gére
degisiklik gosterebili
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Hazirlama Onerisi

Firninizi, 190 °C fanl ayarda isitin. Pizzaniz)
¢ozillmesini beklemeden finn tepsisi Uzerine
yerlestirip orta rafta 14 - 16 dakika pigirin.
Pel afiyetie!

* Derecea ve pigirme slresi firin tipine gare
dedisiklik gosterebilir.
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KARISIK PiZZA Pek,

Hazirlama Onerisi

Firirnizi, 190 *C fanh ayardasitin. Pizzanizi
gozulmesini beklemeden firn tepsisi Gzerine
yerlegtirip orta rafta 14 - 16 dakika pigirin.
Pek afiyetlel

* Derece ve pigirme sdresi finn tipine gére
degisiklik gosterebili
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PEYNIRLI PizzA Pek,

Hazirlama Onerisi

Firirnizi, 190 *C fanh ayardasitin. Pizzanizi
gozulmesini beklemeden firn tepsisi Gzerine
yerlegtirip orta rafta 14 - 16 dakika pigirin.
Pek afiyetlel

* Derece ve pigirme sdresi finn tipine gére
degisiklik gosterebili
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PATATES e

Hazirlama Onerisi

Fritdz: Patatesleri gozlimesini beklemeden
frithzde 180 "C 1sitimis bitkisel sivi yadda altin

patates& Ea,r"|3| renginiall.m.:rayf... dar? 4 dakika kizartin.

FREMCH FRIES 8

™1 Glgek patates igin 6 Glgek yag
kullanmanizi Gneririz.

Firin: 220 °C dnceden isitimig firnda
15 - 20 dakika pigirin.
Pek afiyetle!

* Derece ve pigirme slresi firn tipine gore
dedigiklik gosterebilir
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food

CITIR PATATES Pek,

| P% s Hazirlama Onerisi

© puraniSHEH

Fritdz: Patatesler] ¢ozlmesinl beklemeden
fritézde 180 "Cisitilmis bitkisel s yvadda altin

dakik
sarisi rengini alincaya kadar 3 - 4 dakika kizartin.

* 1 dlgek patates igin & dlgek yag
kullanmarnizi &neririz.
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MILFOY HAMURU

Milfoy
Hamuru
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Hazirlama Onerisi

Hamurunuz kivrilabilir kivama gelinceye kadar
bekletiniz. Ortasina arzu ettiginiz malzemeyi
(peynir, sucuk vb) keyunuz. Kargilikh kégeleri

Ust Uste gelecek sekilde Gggen veya dikdartgen
olarak kapatiniz. 2,5 cm araliklarla tepsiye diziniz.
Uzerine hafifge girpilmis yumurta siirerek nceden
200 "C'de 1sitiimig finnda 15 - 20 dk pigiriniz.

Pek afiyetie!

* Derece ve pisltme slresi firin tipine
gdre defisiklik gostershilin,
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feLi KOFTE ek
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Hazirlama Onerisi

” I¢li kofteleri géziilmesini beklemeden, kizgin

- 4 - ve derin yagda, belirli araliklarla Griine zarar
i ) IQ LI K‘O FTE ' vermeden alilst ederek altin sansirenk alana
", . kadar yaklasik 175 °C fritoz'de 6-8 dakika kizartin,
5 o Pek afiyetle!

* Dgrece ve pigirme stirasi firnn tipine
gore dedisiklik gosterabilir
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